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CHATEAU de MALLERET

CRU BOURGEOIS EXCEPTIONNEL

HAUT-MEDOC

Le Vignoble

Appellation

Vin de France

Superficie du millésime 0,50 ha

Age moyen de la vigne 15 ans

Terroir

(Enologue consell

Millésime 2024

Graves giinziennes

Derenoncourt Consultants

Degré 13 %

Production
Date de récolte
Date de mise
Assemblage

Vendanges

Vinification

Flevage

3.300 bouteilles

23 septembre 2024
11 mars 2025
1009% Merlot

Manuelles, pressurage direct grappe

entiére en pressoir pneumatique
Débourbage a froid

Fermentation alcoolique en cuve
Température de fermentation : < 18°C
Pas de malolactique

En cuve

afag

Environnement

AFNOR CERTIFICATION

2020 ¢ BTGAS

Premiére
Association
pour le SME
du Vin de
Bordeaux
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